Suppen
Soues

Kokos-Curry-Suppe . F a1 B k) 15,00 €
mit Koriander, Knusper-Hahnchen Spiel3 & Sweet-Chili
Coconut curry soup with coriander, Crispy chicken skewer & sweet chili

Kartoffel-Pastinaken-Suppe @ a) 12,00 €
mit Brot CroUtons & Parmaschinken-Chips
Potato and parsnip soup with bread croutons & Parma ham crisps

'/WW

Slarlers

Appetizer a1, 12,00 €
mit Bauernbaguette, Aioli & Oliven
Appetizer served with farmer's baguette, aioli & olives

Baby Calamari a1 0) 18,00 €
frittierte Baby Calamari Ringe auf Rucola mit Aioli
Deep-fried baby calamari rings on rocket with aioli

Pulpo o 19,00 €
mit gebratenem Knoblauch, Kapern & getrockneten Tomaten Pesto auf Rucola
Pulpo with with fried garlic, capers & sun-dried tomatoes Pesto on rocket

Rindercarpaccio c,r 13,1 2100 €
mit mariniertem Rucola, Parmesan, Truffelcreme & Pinienkernen
Beef carpaccio with marinated rocket, parmesan, truffle cream & pine nuts

Burratina 1.k 18,00 €
mit confierten Kirschtomaten, Basilikum Pesto, Pinienkernen, Balsamico Creme &

Parmesan Chips

with confit cherry tomatoes, basil pesto, pine nuts, balsamic cream & parmesan potato chips

Gebackener Ziegenkase in Brikteig @i.c. 13 18,00 €
auf Rote Beete Salat, Rucola & getrocknete-Tomaten-Chutney
Baked goat's cheese in brick dough on beet salad, rocket & dried tomato chutney

Allergene Kennzeichnung
Al =Weizen A2=Roggen A3=Gerste A4 =Hafer AS=Dinkel A6 =Khorsan-Weizen B = Krebstiere/Muscheln C = Fische D =Eier E = Erdnisse
F =Soja G = Lactose/Milcheiwei3 H1=Mandel H2=Haselnuss H3=Walnuss H4 = Kaschunisse H5=Pecannisse H6 = Parantsse H7 = Pistazie
H8 = Macadamia/Queenslandniisse | =Sellerie J=Senf K=Sesam L = Sulfite/Schwefeldioxid
M = Lupinen N = Weichtiere (z.B. Schnecken, Tintenfisch) O = Anti-Oxidationsmittel



Falafel Pralinen (m,m\/' 16,00 €

auf mariniertem Rucola, Rote Beete Hummus, Granatapfelkernen, Tahini-Sauce
Green steak on marinated rocket, beetroot hummus, pomegranate seeds, tahini sauce

Salale & Beowls

Salads & Bowls

Caesar-Salat o c, Ay 13,00 €
Romanasalat mit Brezelperlen, gehobeltem Parmesan & Kirschtomaten

in Caesar-Dressing

Romaine lettuce with pretzel pearls, grated parmesan & cherry tomatoes

in caesar-dressing

+ 3 Black Tiger Garnelen ,q) 8,00 €

+ 3 Black Tiger Prawns

+ Rumpsteak Tranchen 9,00 €

+ Rump steak slices

+ Gegrillte Hahnchenbrust (g 7,00 €

+ Grilled chicken breast

+ Ziegenkase mit Honig Uberbacken () 7,00 €

+ Baked goat cheese with honey

Vegan Bowl a1k 3,7 Y 20,00 €
mit Falafel Pralinen, Salat, Rotkohlsalat, Chinakohl, Quinoa, Rote Beete Hummus, Kichererbsen,
Kirschtomaten, Granatapfelkernen, Gurke, Rote Beete & Sesam Sauce

with falafel pralines, lettuce, red cabbage salad, Chinese cabbage, quinoa, beet hummus,
chickpeas, cherry tomatoes, pomegranate seeds, cucumber, beet & sesame sauce

Asia Bowl! (¢, A1 F H.3,K) 20,00 €
mit gebratenen Lachstranchen, Salat, Rotkohl, Chinakohl, Sushi Reis, Algensalat, Edamame,
Kirschtomaten, Gurke, Rote Beete, eingelegtem Ingwer & Teriyaki Sauce

with fried salmon slices, salad, red cabbage, Chinese cabbage, sushi rice, seaweed salad,
edamame, cherry tomatoes, cucumber, beet, pickled ginger & teriyaki sauce

Allergene Kennzeichnung
Al =Weizen A2=Roggen A3=Gerste A4 =Hafer AS=Dinkel A6 =Khorsan-Weizen B = Krebstiere/Muscheln C = Fische D =Eier E = Erdnisse
F =Soja G = Lactose/Milcheiwei3 H1=Mandel H2=Haselnuss H3=Walnuss H4 = Kaschunisse H5=Pecannisse H6 = Parantsse H7 = Pistazie
H8 = Macadamia/Queenslandniisse | =Sellerie J=Senf K=Sesam L = Sulfite/Schwefeldioxid
M = Lupinen N = Weichtiere (z.B. Schnecken, Tintenfisch) O = Anti-Oxidationsmittel



Pusla

Spaghettini aglio e Olio (1, L,¢,0,F M) 16,00 €
mit Knoblauch, Olivendl, Peperoni, Pinienkernen, halbgetrockneten Kirschtomaten,

Rucola & Parmesan

Spaghettini aglio e Olio with garlic, olive oil, peperoni, pine nuts, semi-dried

cherry tomatoes, arugula & parmesan

Tagliarini Hahnchen .6 0. F M) 18,00 €
mit Hahnchenbruststreifen, frischen Krautern, Champignons &

Kirschtomaten in Curry-Sauce

with chicken breast strips, fresh herbs, mushrooms & cherry tomatoes in curry sauce

Tagliarini Safran ¢ o,F M 20,00 €
mit gebratenem Lachs, Baby Spinat, Knoblauch, Kirschtomaten & Frischen Krautern in Safran-
WeiBwein-Sauce

with roasted salmon, baby spinach, garlic, cherry tomatoes & fresh herbs in a saffron-white wine
sauce

Rote Beete Gnocchi e V' 17,00 €
mit grinem Spargel, wildem Broccoli, ErdnUssen, Spinat in Kokos-Currysauce

Beet gnocchi with green asparagus, wild broccoli, peanuts, spinach in

coconut curry sauce

Rote Beete Gnocchi mit Pesto i, q) 18,00 €
mit Pinienkerne, Kirschtomaten, Rucola, Parmesan in Mascarpone-Pesto-Sauce
with pine nuts, cherry tomatoes, rocket, parmesan in a mascarpone-pesto sauce

Allergene Kennzeichnung
Al =Weizen A2=Roggen A3=Gerste A4 =Hafer AS=Dinkel A6 =Khorsan-Weizen B = Krebstiere/Muscheln C = Fische D =Eier E = Erdnisse
F =Soja G = Lactose/Milcheiwei3 H1=Mandel H2=Haselnuss H3=Walnuss H4 = Kaschunisse H5=Pecannisse H6 = Parantsse H7 = Pistazie
H8 = Macadamia/Queenslandniisse | =Sellerie J=Senf K=Sesam L = Sulfite/Schwefeldioxid
M = Lupinen N = Weichtiere (z.B. Schnecken, Tintenfisch) O = Anti-Oxidationsmittel



Hagelgenichie

Main, Dishes

Wiener Schnitzel vom Kalb 1,3,6 ) 2800 €

mit Preiselbeeren, Kartoffel- und Gurkensalat
Viennese cutlet of veal on potato salad and cucumber salad with cranberries

Maishahnchen Supreme @, 1F 3 27,00 €
mit Quinoa-Gemuse & wildem Broccoli in persischer Cassis-Feigen-Sauce

Corn chicken Supreme with quinoa vegetables & wild broccoli in

Persian cassis fig sauce

Rumpsteak ca. 2509 ©, ./ 4100 €

mit Kartoffelgratin-Tértchen, mediterranem GemuUse in Gorgonzola Sauce
with potato gratin tartlets, mediterranean vegetables in gorgonzola sauce

Dry Aged Rib Eye —ca. 250g ©.1,r, b9 4500 €
mit mediterranem GemuUse, Chimichurri dazu Pommes frites & Truffelmayo

Dry Aged Rib Eye - approx. 250g with mediterranean vegetables, chimichurri

& truffle mayo served with french fries

Lachsfiletsteak ¢ a 5 a1 1,3 32,00€

mit Quinoa-Gemuse, griunem Spargel, Garnelen & Krabbenchips-Crunch in
Safransauce

Salmon fillet steak with quinoa vegetables, green asparagus, shrimps & crab chips
crunch in saffron sauce

Doradenfilet c a1,c,F 1,9 3200 €

auf Rote Beete Risotto, wildem Broccoli, Salz-Zitronen-Gel & Curry Cracker in Zitronen Sauce
Sea bream fillet on beet risotto, wild broccoli, salted lemon gel & curry crackers in lemon
sauce

Allergene Kennzeichnung
Al =Weizen A2=Roggen A3=Gerste A4 =Hafer AS=Dinkel A6 =Khorsan-Weizen B = Krebstiere/Muscheln C = Fische D =Eier E = Erdnisse
F =Soja G = Lactose/Milcheiwei3 H1=Mandel H2=Haselnuss H3=Walnuss H4 = Kaschunisse H5=Pecannisse H6 = Parantsse H7 = Pistazie
H8 = Macadamia/Queenslandniisse | =Sellerie J=Senf K=Sesam L = Sulfite/Schwefeldioxid
M = Lupinen N = Weichtiere (z.B. Schnecken, Tintenfisch) O = Anti-Oxidationsmittel



Kinderkarte

For The Kids

Spaghettini mit Butter (a1,6,r3,m D) 6,00 €
Spaghettini with butter

Spaghettini mit Tomatensauce .6, F M D) 6,00 €
Spaghettini with tomato sauce

Hahnchennuggets @670, 0) 9,00 €
mit Pommes frites, Ketchup oder Mayonnaise
Chicken nuggets with french fries, ketchup or mayonnaise

Kleines Schnitzel vom Kalb 1,¢,0,F 0) 11,00 €
mit Pommes frites, Ketchup oder Mayonnaise
Small veal schnitzel with french fries, ketchup or mayonnaise

Allergene Kennzeichnung
Al =Weizen A2=Roggen A3=Gerste A4 =Hafer AS=Dinkel A6 =Khorsan-Weizen B = Krebstiere/Muscheln C = Fische D =Eier E = Erdnisse
F =Soja G = Lactose/Milcheiwei3 H1=Mandel H2=Haselnuss H3=Walnuss H4 = Kaschunisse H5=Pecannisse H6 = Parantsse H7 = Pistazie
H8 = Macadamia/Queenslandniisse | =Sellerie J=Senf K=Sesam L = Sulfite/Schwefeldioxid
M = Lupinen N = Weichtiere (z.B. Schnecken, Tintenfisch) O = Anti-Oxidationsmittel



Desserts & Kage
Desserily & Chese

Warmes Schokoladentortchen i, c e r o m 14,00 €
mit Vanilleeis
Warm chocolate tartlet with vanilla ice cream

Walnuss-Parfait o, Hz.0) 14,00 €
mit heiBen Kirschen
Walnut parfait with hot cherries

Schoko-Walnuss-Brownie (i, r Hs, &, M)V 13,00 €
mit Karamelleis
Chocolate walnut brownie with caramel ice cream

Apfelsorbet .o V. 11,00 €
mit Lotus-Biscoff-Crumble
Apple sorbet with Lotus Biscoff crumble

Kase Duett @1, 15,00 €
Manchego Kase & Pecorino mit Quittengelee & Brezelperlen
Cheese duet: manchego & pecorino with quince jelly & pretzel pearls

Allergene Kennzeichnung
Al =Weizen A2=Roggen A3=Gerste A4 =Hafer AS=Dinkel A6 =Khorsan-Weizen B = Krebstiere/Muscheln C = Fische D =Eier E = Erdnisse
F =Soja G = Lactose/Milcheiwei3 H1=Mandel H2=Haselnuss H3=Walnuss H4 = Kaschunisse H5=Pecannisse H6 = Parantsse H7 = Pistazie
H8 = Macadamia/Queenslandniisse | =Sellerie J=Senf K=Sesam L = Sulfite/Schwefeldioxid
M = Lupinen N = Weichtiere (z.B. Schnecken, Tintenfisch) O = Anti-Oxidationsmittel



Iw wneam
Eiskaffee cF a1, p) 6,40 €
mit Vanilleeis & Sahne
Iced coffee with vanilla ice cream & cream
Eisschokolade a1 b, 7 6,40 €

mit Vanilleeis & Sahne
lced chocolate with vanilla ice cream & cream

Kleines gemischtes Eisc a0, 7 500 €
zwei Kugeln nach Wahl
Small mixed ice cream (two scoops of your choice)

GrofRBes gemischtes Eis @ a10,7 7,00 €
drei Kugeln nach Wahl
Large mixed ice cream (three scoops of your choice)

Vanille @ r (vanilla), Banane ) (banana), Schokolade (2 ¢, F) (chocolate),
Karamell i (caramel) V , Erdbeere © f (strawberry), Walnuss ¢, 13 (walnut)

Kinder Eis Tortchen (,r a1, 0) 8,00 €
Vanille, Erdbeere & Schoko Eis mit Smarties
Ice cream for kids: vanilla, strawberry & chocolate with Smarties

Allergene Kennzeichnung
Al =Weizen A2=Roggen A3=Gerste A4 =Hafer AS=Dinkel A6 =Khorsan-Weizen B = Krebstiere/Muscheln C = Fische D =Eier E = Erdnisse
F =Soja G = Lactose/Milcheiwei3 H1=Mandel H2=Haselnuss H3=Walnuss H4 = Kaschunisse H5=Pecannisse H6 = Parantsse H7 = Pistazie
H8 = Macadamia/Queenslandniisse | =Sellerie J=Senf K=Sesam L = Sulfite/Schwefeldioxid
M = Lupinen N = Weichtiere (z.B. Schnecken, Tintenfisch) O = Anti-Oxidationsmittel



